


Herzlich willkommen

beim zweiten
»regional & kostbar“ - Markt

in Modling!

Der tolle Erfolg und die groBe Nachfrage beim
ersten ,regional&kostbar“-Markt im Juni 2017
haben uns ermutigt, im Herbst einen weiteren
Markt unter diesem Motto zu veranstalten.
Diesmal kénnen wir am 21. Oktober neben 20
regionalen Produzenten auch die Aktion ,,So
schmeckt Niederdsterreich®“ am Josef Deutsch-
Platz begriifen. Im Rahmen des zweiten
Marktes wollen wir auch das gastronomische
Angebot vor Ort erweitern.

Im vorliegenden Informations-Folder finden

Sie alle Anbieterinnen unserer regionalen j
Kostlichkeiten, bei denen Sie selbstverstdn- é

dlich auch auBerhalb der Marktzeiten regio-
nale Produkte und Spezialititen erwerben
kénnen. Dariiber hinaus wollen wir lhnen mit
kleinen Veranstaltungen und Fiihrungen einen
#/ noch direkteren Einblick in die Welt der
*' regionalen Spezialitaten ermoglichen.

und bedanken uns im Namen aller Pro-
J duzenten fiir lhr Interesse am Kosten, Gustie-
ren und Kaufen!

‘ Wir freuen uns auch diesmal auf lhren Besuch

Herzlichst,

Ls Yo Mot j’%‘% P&Mb\

LAbg. Hans Stefan Hintner Helga Schlechta
Blirgermeister City Management
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Von Wein bis Wild — Von siif} bis pikant
REGIONAL SCHMECKT EINFACH BESSER

Samstag, 21. Oktober, 9 bis 14 Uhr
Zweiter ,regional & kostbar“—Markt
in der Stadt Modling

Nach dem grofien Erfolg bei der Premiere findet der
zweite ,regional & kostbar“-Markt bereits am 21.
Oktober statt. Erneut werden zahlreiche regionale
Aussteller am Josef Deutsch-Platz ihre Waren anbi-
eten. Von Wein bis Wild und von siif bis pikant reicht
die Palette der Angebote, die zum Gustieren und
Kaufen Lust machen soll.
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Die Aussteller am ,regional und kostbar“ — Markt
am Josef Deutsch-Platz:



rirge Chiance
ARGE Chance - Okogarten

Bio-Gemiise und Krdauter

Der Mddlinger Okogarten bietet Produkte aus
biozertifiziertem Gemiise- und Krduteranbau. Pro-
duziert werden die hochwertigen Produkte im
Rahmen eines Sozialprojektes mit Arbeitspldtzen

sowie sozialer Betreuung auf Zeit.

Information:
www.argechance.at,
Guntramsdorfer Strafie 16, 2340 Maodling

Aronia Schaup
Beerenobstbau-Betrieb auf
hochster Qualitat

Unter Einhaltung der hochsten Qualitats-
Anspriiche produziert Familie Schaup Aronia-
produkte und Aroniasaft; Qualitatsgarantie durch
das "Aronia Austria Siegel"!

Information: www.aroniaschaup.at,
Dr. Karl Reinthaler-Gasse 25,

3100 St. Pélten

Bernly

Energiebillchen §

Ben's Energiebdllchen werden nach ayurve-
dischem Prinzip hergestellt und sind erhaltlich in
verschiedenen Sorten. Sie enthalten Zutaten wie
Hafer, Honig, Reissirup, Gewiirze und vieles mehr.
Beliebt bei Jung und Alt!

Information: www.bens-energiebdllchen.at,
BadstraBBe 25, 2340 Modling

Ben's Energieballchen —
Diese SiifSigkeit halt,
was ihr Name verspricht



Claudia kocht/Olive4U

Erlesenes aus dem Glas
und Oliven-Produkte

Der Modlinger Dachdecker-Betrieb Rehberger
liebt es auch ganz bodenstandig: Mit erlesenen
Obst und Gemiisekreationen aus dem Glas der
Linie ,,Claudia kocht“ sowie Produkten aus
einem Olivenanbau am Stidpeloponnes (Region
Kalamata) als Produktlinie ,,Olive4U*.

Stellen Sie sich selbst Ihr Weihnachtskist”l mit
den Produkten wvon ,Claudia kocht* & ,,
OlivegU* fiir |hre Lieben, Nachbarn, Freunde,
Kunden oder Geschadftspartnern zusammen.
Wir helfen lhnen gerne von MO - Fr nach
telefonischer Vereinbarung unter Mobil:

+43 676 703 67 72

Information: https://olive4u.jimdo.com,
Achsenaugasse 23, 2340 Modling

Elea Gourmet
Authentisches Griechenland

Der Médlinger Gastronomiebetrieb bietet nicht
nur authentische mediterrane Kiiche sondern
auch griechische Spezialitdten aus bio-
logischem Anbau, vom Bio-Olivenol (ber
Krauter, Weine und Honig.

Information: www.facebook.com/Elea-
Gourmet-141846202954587/

Hauptstrafie 52, 2340 Modling o




J Fischgreif’lerei Kobenzl
(" WER “TAT Spezialitdten aus dem Naturteich
Das Restaurant Kobenzl serviert nicht nur die
Fischspezialitditen aus der hauseigenen Natur-
teichanlage der Gebriider Watz, sondern
betreibt am Kobenzl auch eine Greifilerei, bei
der man frische Fische fiir zu Hause kaufen
kann.

Information: www.moedlingerkobenzl.at,
Jubildumspark 2, 2340 Médling

Hausgemachtes
vom Pfliiger

Die Perchtoldsdorfer Anton und Elisabeth
Pfliger sind mit ihren Ansatz-Essigen, Frucht-
Konfitiiren und hausgebrannten Schnapsen aus
eigener Produktion beim ,regional&kostbar*-
Markt vertreten.

Vesperkreuzstrafie 9, 2380 Perchtoldsdorf

laden 31
Treatives Schenken

Der Laden31 ist ihre Prasentations- und Verkaufs-
plattform fiir individuelle Unikate in Modling. Bei
uns finden sie handgefertigte Geschenk- und
Dekorartikel aus verschiedenen geschiitzten
Werkstdtten sowie einzigartige Produkte region-
aler und osterreichischer Kiinstler und Kunsthand-
werker. Mit ihren Einkauf erwerben sie nicht nur
ein sozial, regional und fair produziertes Einzel-
stiick, sondern finanzieren zusatzlich unsere
Arbeitstrainingspldtze. Der Laden31 - ein Sozial-
projekt des Psychosozialen Gesundheitszen-
trums- freut sich auf Sie!

Laden 31
Handgefertigte Geschenkartikel

Information: www.laden31.af,
Wiener Strafse 31, 2340 Modling




regional
QDM

Was ist das? - Eine kleine Erkldarung
des Projektes und seiner Geschichte

Regionale Produkte liegen voll im Trend. Immer
mehr Menschen beschaftigen sich sehr bewusst
mit der Frage nach der Herkunft und der Qualitat
von Lebensmitteln und Produkten des tdglichen
Lebens.

Die Citymanagement GmbH hat daher im Friihjahr
2017 die Initiative ,regional und kostbar” ins
Leben gerufen und im Juni bereits einen ersten
Markt unter diesem Motto organisiert. Dabei
sollen regionale Produzenten und Maodlinger
Geschéftsbetriebe mit interessierten Konsu-
menten zusammengebracht werden.

Wir freuen uns, dass schon zum zweiten Mal so
viele Produzenten mit ihren unterschiedlichen
Waren mitmachen und wiinschen den Besucherin-
nen und Besuchern viel Freude beim Entdecken
regionaler Spezialitaten und Kostlichkeiten.

~
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Lebzelterel Rachenzentner
Lebkuchen und Mddling-Kiste

Die Lebzelterei Rachenzentner produziert seit
1807 in Mddling Lebkuchen in liebevoller Hand-
arbeit nach tberlieferten Familienrezepten. Das
Sortiment umfasst mehr als 48 verschiedene
Lebkuchensorten. Die Produkte sind auch Teil
der neu aufgelegten kulinarischen Modling-
Kiste.

Information: www.lebzelterei-rachenzentner.at,
Herzoggasse 4, 2340 Mdodling

Mister Bean.s
Kaffee- und Saftladen

Médlings  erster  ,,Third-Wave-Coffeeshop*
bietet den absoluten Kaffeegenuss: ehrlich,
nachhaltig, fair! Spezialitatenkaffees von Klein-
rostern, auch Tee und Saft-Freunde kommen
hier nicht zu kurz.

Hauptstraf3e 50, 2340 Mddling,
Information: www.misterbeans.at

Okologischer FuRabdruck
Aktion der
Modlinger Abfallwirtschaft

Die Abteilung Abfallwirtschaft und der GVA
Modling machen zum Thema ,Okologischer

FuBabdruck — die kleinsten FiiRe sind die
Grofiten® einen Stand bei regional und kostbar.
Es konnen die Kilometer der Lebensmittel
gezdhlt, gekostet und geschatzt werden. Es gibt
ein Quiz, viele nachhaltige ,,give aways“ und es
werden regionale Gutscheine verlost.




Pillitsch

Kiirbiskernol, Kiirbiskerne, Linsen

Der Achauer Familienbetrieb mit Ab Hof-Verkauf
von Kiirbiskernol (aus 100 % eigenen Kiir-
biskernen gepresst), Kiirbiskernen, Speise- und
Zierkiirbissen nach Saison, Linsen und
Fruchtaufstrichen. Keine fixen Offnungszeiten —
tel. Vereinbarung: 0664/3669627.

Information: www.kuerbiskernoel-achau.at,

Hauptstrafie 70, 2481 Achau @

Qi-Tea

Bio-Teegetrank mit Goji, Ingwer und Zitrone

Rezeptur nach traditionell chinesischer
Medizin, ausschlieflich mit Bio-Inhaltsstoffen
wie Aronia, Engelwurz, Schisandra oder Maul-
beere. Die natiirliche Sife kommt aus der
SiBholzwurzel und der Jujube.

Information: www.qi-tea.at
Spitalmiihlgasse 14/1, 2340 Modling

SIWIS Sanddorn

Wir sind ein landwirtschaftlicher Betrieb im
Herzen des Mostviertels und haben uns auf die
Veredelung von Sanddorn spezialisiert. Wir
produzieren Marmeladen, Sirup, Saft usw. vom
Sanddorn. Auf’erdem backen wir Strudeln,
Mohn-NuBschnecken und backen Bauernbrot.
In der Adventzeit backen wir Kekse und
Kletzenbrot.

Information: www.siwis-sanddorn.at @




Stadtladen

Gutes aus Madling

Der Stadtladen ist der Platz fiir die Forderung
und Vermarktung von Produkten und Erzeugnis-

sen aus Mdodling und Umgebung. Er bietet
Honig aus der eigenen Imkerei aber auch Wein
und Traubensaft verschiedener Kooperations-
partner.

Information: www.stadtladen.at,
Babenbergergasse 5A, 2340 Mddling

Tschoams Biere

Neue Hopfen-Kreationen

Der Modlinger Stefan Germany braut seit zwei
Jahren mit viel Hingabe eigene Biere von Pale
Ales Uiber IPAs bis zum Wiener Lager. Sorten wie
~Mdodlinger Lager” oder ,,Wiener Wunder® laden
zum Verkosten ein. Zusdtzlich gibt es saisonale
Spezialbiere und Aktionen.

Information: www.tschoeams-biere.at

Wiesmayer Wild

Wildspezialitaten aus eigener Zucht

Hochwertiges Wild nach den Grundsdtzen der

Nachhaltigkeit aus dem eigenen Damwildzucht-
Gehege in Hennersdorf. Zusatzlich beschaftigt
sich Johannes Wiesmayer mit der Direktver-
marktung von Wild aus freier Wildbahn. Im
Sortiment hat er alles vom Rebhuhn liber Fasan

und Hase bis zum Reh oder Hirsch.
Information: www.wiesmayer-wild.at, @

Hauptstrafie 33, 2332 Hennersdorf



so schmecks ¢

- #,S0 schmeckt Niederésterreich

Die Kulinarik-Initiative ,,So schmeckt NO* wurde
ins Leben gerufen, um das Bewusstsein fiir die
hervorragende Qualitdt und den einzigartigen
Geschmack niederosterreichischer Lebensmit-
tel zu stdarken. Alles liber Niederdsterreichs
grofste Kulinarik-Initiative, ihre knapp 500 regio-
nalen Produzenten, kulinarische Veranstaltun-
gen sowie kostliche Rezepte gibt’s auf

www.soschmecktnoe.at bzw.
www.facebook.com/soschmecktnoe.

Pferschy-Seper

Wein und Heuriger in Modling

In unserem Weinbau- und Heurigenbetrieb
bieten wir lhnen zusatzlich zur traditionellen
Heurigenkiiche regionale Spezialitaten und
auch ein reichhaltiges vegetarisches
Speisenangebot. Seit dem Jahr 2000 werden
unsere Weine biologisch ausgebaut, zahlreiche
Auszeichnungen belegen die hohe Qualitat.

Offnungszeiten unseres Weinverkaufsraumes:
Mo — Fr: 15.00—19.00 Uhr,

Sa. 9.00-13.00 Uhr 19

mo{hr\;‘s)eﬁierl Mohr-Sederl Fruchtwelt

Direkt am Fuf’e der Hohen Wand, mitten im
Schneebergland, liegt die  Fruchtwelt Mohr-
Sederl. Beste Friichte in bester Qualitdat werden
zu 100% naturtritben Fruchtséiften verarbeitet,
die stdndige Entwickelung mit verschiedenen
Friichten hat unser Angebot bereits auf 10 Safte
ansteigen lassen. Weiters fiihren wir Most-
spezialitaten, Apfel- und Birnen-Cyder und edle
Brande, Geiste und Likore.

Neue Welt Str. 109, 2732 Zweiersdorf @

Information: www.mohr-sederl.com,




Besuchen Sie auch diese Modlinger Betriebe an
ihrem Modlinger Geschaftsstandort:

Kolm - Die Backerei
Tradition und Backkunst

Der Traditions-Familienbetrieb backt taglich

frisch! Fiir das abwechslungsreiche Sortiment
werden ausschliefilich Zutaten von erlesener
Qualitat und osterreichisches Getreide verwen-
det. Geniefien Sie sich durch die besonderen
Angebote anldsslich der Brotwoche von 16.-21.

Oktober.

Information: www.kolm-diebaeckerei.at

e PLAN Bio
‘PLAN B U Biomarkt Mddling
| g mit Bio-Vollsortiment

"So nah wie moglich, so fern wie notig" - das ist
unser Motto! Bei PLAN Bio besuchen Sie {iber 150
regionale Bio-Produzenten! Weil uns Transparenz
und Vertrauen wichtig sind, pflegen wir den
direkten Kontakt zu den Herstellern und setzen
uns fiir ehrliches Lebensmittel-Handwerk in der
Region ein!

Bahnhofplatz 1b, 2340 Médling,
Information: www.planbio.at




Besuchen Sie auch die Veranstaltungen

dieser regionalen Betriebe:
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BLUTEN & KRAUTER WERKSTATT
MODLING

Tamara Loitfellner

REGIONALE traditionelle Wildpflanzen (Krauter,
Baume, Wildfriichte) sind enorm reich an
gesunden Inhaltsstoffen.

Sie sind sehr oft essbar und konnen zu
KOSTBAREN Heilmitteln und NACHHALTIGER
Korperpflege genutzt werden. In vielfdltigen
Krauterworkshops in Modling verarbeiten wir
diese auf Grundlage traditioneller Rezepte
weiter.

Herbstkrauterwanderung: Heimische  Wild-
friichte und wilde Wurzeln des Herbstes
Sonntag, 22. Oktober, 10.00 — 12.00 Uhr;

€ 15,- pro Person

Anmeldung erforderlich:
www.blueten-kraeuter-werkstatt.at;
T.: 0676-6449091

Treffpunkt fiir die Krauterwanderung wird bei
Anmeldung bekanntgegeben. Die Wanderung
findet bei jedem Wetter statt. Bitte fiir wetter-
angepasste Kleidung sorgen!



LEGUMIUM

die Gemiisekombiise

LEGU " IUM

Vegan selber kochen? Legumium bietet jeweils
Montags von 18:00 bis ca 21:00 fiir Gruppen
von 6 Personen einen Kochkurs zur schnellen
veganen Kiiche an.

Information: MMS Energiespeicher GmbH,
Bahnstraf3e 6a, 2351 Wiener Neudorf,

Tel: 02236 222 322, office@legumium.com,
www.legumium.com

DAS BIOWEINGUT NORBERT STOCK MEINT: [frS’
VORWARTS AUF UND HINTER LANGEN OHREN!

Herbstwanderung mit den GroBeseln Pau, Paco
und Franzl durch die Gumpoldskirchner
Weingdrten an den Hangen des Anningers. Rast
auf der Gumpoldskirchner Veiglhiitte. Kinder
diirfen die Welt hoch zu Esel erkunden.

Wann: Samstag, den 11. November 2017 von 14-
17 Uhr Start und Treffpunkt: 13 Uhr 45 in
Gumpoldskirchen. Fiir Eure Anmeldung und alle
weiteren notigen Informationen schreibt ihr ein
Mail an wein@norbertstock.at oder ruft +43 664
3019042. Sollte es regnen, miissen die Esel
leider zu Hause bleiben!
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